


 

 

 

• Gambas poêlées au beurre persillé 14,90€                                                                     

• Tartare de magret de canard, foie gras poèlé, réduction au vin sucré 14,90€                                                                     

• Fricassé d’escargots de Bourgogne au Jambon Limousin sur crème de choux fleur 11.90€ 

• Les petites saucisses au Muscadet sur la brioche de Fabrice 11.90€ 

• Gravlax de Bœuf Limousin, Roquette et Parmesan 13.90€ 

• Salade de chévre de la ferme de Lavaurette , pomme fruit 11.90€ 

• Carpaccio de saumon aux baies rose et à l’aneth 11.90€ 

   

                                                                             

• Burger Creusois 18,50€                                                                     
  

• Burger Tome des Montagnes 18,50€                                                                     

• Jules's Burger 18,50€                                                                     

• Burger Auvergnat 18,50€                                                                     



 

 

• Assiette Creusoise   18.40€ 
- Fondu, frites maison, jambon de pays Limousin, salade      

• Magret de canard entier 22.90€ 

- Frites maison, sauce aux choix            

• Paleron Limousin en Bourguignon 18.90€  

- Purée maison 

• Gambas poêlée au beurre persillé 19.90€ 

- Pommes à l’ail 

• Dos de poisson de Marché, crème de Langoustine 18.90€ 

• Saint Jacques à la Cancalaise 22.90€ 

- Risotto de celeri et carotte fane au beurre 

• Entrecote Limousine 200g 23.90€ 

- Frites maison, sauce aux choix 

• Filet de bœuf Limousin 180g 23.90€ 

- Frites maison, jus romarin 

• Tartare de Bœuf Limousin 180g 19.90€ 

- Frites maison 

• Assiette 3 fromages 5,50€                                                                     

Nos glaces et sorbets Artisans et pâtisserie maison 

• Coupe 2 boules 5,00€                                                                     

• Coupe liégeoise 6,50€ 

• Coupe Peppermint 7,00€ 

• Colonel 7,00€ 

• Cookies chocolat/caramel, glace chocolat blanc 7,00€ 

• Assiette citron fraicheur 7,00€ 

• Le retour des vendanges 7,00€ 

• Crème brûlée à la vanille 7,00€ 

• Les Profiteroles maison 7,00€ 

• Ananas Rôtie, sorbet pèche de Vigne 7,00€ 

• Bavaroise chocolat, ganache caramel salé 7,00€ 

 

 

 

 



 

 

 

___________________________________________________________ 
 

Fricassée d’escargots de Bourgogne au Jambon Limousin sur crème de choux fleur 

 

Les petites saucisses au Muscadet sur la brioche de Fabrice 

• • • • • • • •  

L’assiette Creusoise 

Le fondu Creusois, frite maison, Jambon Limousin, salade  

 

Paleron Limousin en bourguignon 
Purée maison 

• • • • • • • •  

Assiette de fromages fermier OU Dessert (au choix à la carte) 

___________________________________________________________ 

 

Carpaccio de saumon aux baies rose et à l’aneth 

 

Tartare de magret de canard, foie gras poèlé, réduction au vin sucré 

• • • • • • • •  

Filet de bœuf Limousin, jus corsé au romarin 
Pommes à l’ail, carotte fane au beurre 

 

Saint Jacques à la Cancalaise 
isotto de celeri et carotte fane au beurre 

• • • • • • • •  

Assiette trois fromages fermier  Dessert au choix à la carte 



 

 

___________________________________________________________ 

 

Steak haché limousin, frites maison 

 

Fondu frites maison 

 

Poisson frais et frites maison  

• • • • • • • •  

1 boule de glace OU Compote 

(entrée/plat/dessert)

(entrée/plat ou plat/dessert)

___________________________________________________________ 

 

Tous les midis du mardi au vendredi (hors jours fériés) 
 



 

 

• Ricard  3.00€     • Whisky 2cl 3.50€ 

• Kir  4.00€     • Whisky 4cl 5.00€   

• Kir pétillant 5.50€     • Whisky supérieur 2cl 5.00€   

• Kir Royal  8.50€     • Whisky supérieur 4cl 8.00€   

• Martini (blanc/rouge) 5.00€    

• Lillet rosé / Suze 5.00€    

• Porto / Muscat / Pineau 5.00€    

• Soda  4.00€     • Perrier 33cl 4.00€ 

     

• Jus de fruits 4.00€ • Saint Amand Villers (  

½ bouteille 4.50€   

• Sirop  2.00€      6.00€   

• Diabolo  4.00€       

    

• IPA Brooklyn  5.90€ • Gin Tonic  7.00€  

• Délirium Red  5.90€ • Américano   7.00€    

• Corona 0% alcool  5.90€ • Cocktail sans Alcool 5.20€ 

   • June Tea   7.50€     

                                                                             

• Bière du moment  4.70€ 

  5.70€  

  7.80€    

• Armagnac UBY OAK 9€ 

• Diplomatico (rhum) 9€  

• Digestif au choix 6€    

 

 



 

 

   

 
• Château Charron - Vin de Bordeaux    26.90 € 

    4.90 €

• Côtes de Bourg - Château Haut-Macô     26.90 € 

• Montagne Saint-Émilion - La Tour Bayard    29.50 € 

• Château Lafont Menaut - Pessac-Leognan    53.00 € 

• Virginie de Valandraud - Saint-Émilion grand cru    95.00 € 

• Château fleur Cardinal - Saint-Émilion grand cru classé    95.00 € 

• Charme de Cos Labory - Saint Estèphe    69.00 € 

• Les Hauts de la Gaffelière - Saint-Émilion   36.00 € 

• Château Croizet-Bages - Pauillac   82.00 € 

• Château Maucaillou - Moulis  75.00 € 

• Château de Fieuzal - grand cru classé de Graves 79.00 €  

• Château Talbot - Saint-Julien - Grand cru classé    89.00 € 

   179.00 € 

• Lussac Saint Emilion - Roc de Giraudon    29.90 € 

• Initial de Desmirail - Margaux    49.00 € 

• Clos du Marquis - Saint Julien    94.00 € 

• Saint Mont - Le Faite - AOC     49.00 € 

• Cahors - Clos Triguedina - AOP     35.00 € 

• Morgon - La Croix Gaillard     26.90 € 

• Juliénas - Les mouilles     26.90 € 

• Chiroubles - Dominique Piron     26.90 € 

• Château la Sauvageonne - Languedoc-Roussillon   52.00 € 

• La grande Sieste - Rouge de rêve   32.90 € 



 

 

• Aigle Royal - Gérard Bertrand   89.00 € 

• Arrogant "Canteperdrix" - Syrah-Viognier   27.90 € 

• Paul Mas réserve - Malbec   26.90 € 

  4.90 € 

• Paul Mas réserve - Mourvèdre   27.90 € 

• Château des Crès Ricards - Terrasses du Larzac   32.90 € 

• Vieille Mule - Côtes Catalanes   26.90 € 

 
 

• Saumur-Champigny - Domaine de la Guilloterie   27.90 € 

• Sancerre rouge - Domaine de Chézatte   34.90 € 

• Chinon - Domaine de Gouron   27.90 € 

• Menetou Salon - Maison Clément   29.90 € 

• La petite Perrière - Pinot Noir   27.90 € 

     4.90 € 

• Chinon « Cuvée la croix Boissée   52.00 € 

• Les Grés - Domaine de Poulvarel   29.00 € 

     4.90 € 

• Côte du Rhône - Domaine de la Bastide   29.00 € 

• Crozes-Hermitage - Domaine Pradelle   44.00 € 

• Laudun - Domaine Pélanquié   28.00 € 

• Saint Joseph - Domaine Pradelle   39.00 € 

• Vieilles Vignes   32.00 € 

    7.90 € 

• Mercurey premier cru - Clos Voyens   69.00 € 

• Maranges - Grand vin de Bourgogne premier cru   59.00 € 

• Nuit St Georges - Château de Prémeaux   68.00 € 

• Pommard - 1er Cru Les Chanlins   78.00 € 

• Savigny-les-Beaume - Grand vin de Bourgogne   49.00 € 

 
• Le « UBY » n°3 / n°4   26.90 € 

    4.90 € 



 

 

• Extra blanc de chez Gérard Bertrand   26.90 € 

• Menetou Salon - Maison Clément   26.90 € 

• Paul Mas Réserve - Viognier   26.90 € 

    4.90 € 

• Bourgogne Aligoté - Domaine Royet   32.90 € 

• La Riposte - Chardonnay   26.50 € 

• Château Martinolles - Chardonnay Vieilles Vignes   29.50 € 

• Château Vaudois - IGP des Maures   29.50 € 

 

 
• Vieille Mule - Côtes Catalanes  26.90 € 

• La petite Perrière - Pinot Noir   26.50 € 

• Le Marcel - Gris de Gris  26.90 €

     4.90 € 

• Château Henri Bonnaud "Palette" - Vin de Provence   28.90 € 

 
• Moutaux Réserve brut   50.00 € 

 



 

 

 
 

  



 

 

 


